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Cortinarius ochroleucus, un Myxacium a chapeau nettement amer (voir p. 13).
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RAPPELS IMPORTANTS AUX SOCIETAIRES
POUR LE BON DEROULEMENT
DES SORTIES MYCOLOGIQUES

- La Societe mycologique du Périgord propose une quarantaine de sorties par an dans tous les secteurs du
departement le week-end, mais aussi la semaine. Afin que les identifications se déroulent de la facon a
 la fois la plus scientifique et la plus pédagogique, il vous est demandé si vous participez a ces sorties:

* de ne pas oublier de noter aussi précisément possible Phabitat de vos récoltes: vous pouvez, si
vous ne faites pas confiance a votre meémoire, noter ainsi et par exemple les arbres sous lesquels vos |
champignons poussaient, ce qui peut étre trés important pour I'identification; _
de ne pas mettre dans une assiette un champignon sans Pavoir montré 2 un mycologue, méme s’il |
parait identique: il existe chez les champignons de nombreux sosies et les mycologues sont la pour |
vous apprendre a les distinguer;
de ne pas vider votre panier sans P'aide d’un mycologue: c’est de cette facon que vous apprendrez
a reconnaitre les champignons et cela évitera aux mycologues d’avoir a trier les assiettes, travail
laborieux et source d’erreurs:
de ne pas oublier de faire noter aux responsables vos espéces, y compris s'il s’agit de bons comes-
tibles que vous souhaitez emporter: vous participerez, ainsi, a I'inventaire mycologique du dépar-
tement;
de préciser si, d’aventure, vous apportez des champignons qui n’ont pas été récoltés sur le lieu de |
la sortie; cela ne vous empéche pas, bien sfir, de les faire identifier: les mycologues seront toujours
interessés par les champignons que vous pouvez apporter et sont la pour vous renseigner.




